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UMOWA 

NA ŚWIADCZENIE USŁUG CATERINGOWYCH 
Nr  

 
zawarta w dniu …………….. roku, w Warszawie, pomiędzy: 

Sieć Badawcza ŁUKASIEWICZ - Przemysłowy Instytut Automatyki  

i Pomiarów PIAP z siedzibą w Warszawie, przy Al. Jerozolimskich 202, Warszawa 02-486, 

wpisanym do rejestru przedsiębiorców prowadzonego przez Sąd Rejonowy dla m. st. 

Warszawy w Warszawie, XIV Wydział Gospodarczy Krajowego Rejestru Sądowego, pod 

numerem KRS 0000846727, posługującym się numerem REGON 000035257 i numerem NIP 

522 318 53 70, zwanym dalej Zamawiającym, 

 

reprezentowanym przez: 

dr inż. Jacka Frontczaka – Dyrektorem Departamentu administracyjno-technicznego,  

  

a 

firmą ……………………………………………………………………………………………………………………………………………

…………,  wpisaną do rejestru przedsiębiorców prowadzonego przez 

…………………………………………………………………………………………………………………………………….. pod 

numerem KRS……………………………, posługującą się numerem REGON ……………………… i 

numerem NIP………………………….., zwaną dalej Wykonawcą, 

reprezentowaną przez: 

………………………………………………………………………………………………………………………………………, 
 
 
Umowę zawarto w wyniku przeprowadzenia zapytania ofertowego. 

§  1  P R Z E D M I O T  U M O W Y  

Przedmiotem niniejszej umowy jest świadczenie usługi cateringowej na rzecz 

Zamawiającego (z zachowaniem warunków określonych w zapytaniu ofertowym oraz 

niniejszej umowy) polegająca na wykonaniu i dostarczeniu posiłków dla Niepublicznego 

Żłobka i Przedszkola Mali Wynalazcy w roku szkolnym 2025/2026 z wyłączeniem okresu 

przerw świątecznych, ferii szkolnych i dni ustawowo lub dodatkowo wolnych. 

 

§  2  Z A K R E S  U M O W Y  
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1. Przedmiot umowy jest tożsamy z pkt. II zapytania ofertowego zgodnie ze 

specyfikacją zamieszczoną w  ofercie z dnia ………………………………..oraz spełnia on 

wszystkie wymagania określone przez zamawiającego w zapytaniu ofertowym.  

2. Usługa cateringowa będzie dotyczyć 20dzieci od 1 roku życia do 5 lat, zapisanych 

do Niepublicznego Żłobka i Przedszkola Mali Wynalazcy; 

3. Ilość posiłków będzie się zmieniać w zależności od frekwencji dzieci. Wykonawca 

zobowiązany będzie zapewnić ilość posiłków zgodną z zapotrzebowaniem 

złożonym przez Zamawiającego na dany dzień do godziny 8:00;  

4. Wykonawca zobowiązany będzie do pobierania i przechowywania próbek 

pokarmowychze wszystkich przygotowanych i dostarczonych posiłków, każdego 

dnia przez okres 72 godzin z oznaczeniem daty, godziny, zawartości próbki 

pokarmowej z podpisem osoby odpowiedzialnej za pobieranie tych próbek zgodnie 

z normami sanitarno - epidemiologicznymi. 

5. Posiłki Wykonawca będzie dostarczać własnym transportem w specjalistycznych 

termosach, gwarantujących utrzymanie odpowiedniej temperatury oraz jakości 

przewożonych potraw; 

6. Jadłospis układany będzie przez Wykonawcę na okres 10 dni i dostarczany 

Zamawiającemu do wcześniejszego zatwierdzenia najpóźniej na 2 dni robocze 

przed terminem jego obowiązywania. Wszelkie zmiany w jadłospisie sugerowane 

przez Zamawiającego będą wiążące dla Wykonawcy; Dzienny jadłospis obejmuje: 

śniadanie, obiad, podwieczorek;  

7.  Posiłki będą serwowane z zachowaniem cyklu: 

 godzina 8.00 – dostawa śniadania,  

 godzina 11.00 – dostawa obiadu i podwieczorku, odbiór termosów po 

śniadaniu. 

 

§  3  Z O B O W I Ą Z A N I A  W Y K O N A W C Y  

1. Do obowiązków Wykonawcy realizowanych za pomocą personelu własnego należy 

przygotowania posiłków o najwyższym standardzie, na bazie produktów 

najwyższej jakości, z uwzględnieniem sezonowych warzyw i owoców oraz 

bezpieczeństwem zgodnie z normami HACCP oraz przepisami zawartymi w 

Rozporządzeniu Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup środków 

spożywczych przeznaczonych do sprzedaży dzieciom i młodzieży w jednostkach 

systemu oświaty oraz wymagań, jakie muszą spełniać środki spożywcze 

stosowane w ramach żywienia zbiorowego dzieci i młodzieży w tych jednostkach 

(Dz. U. 2016 r. Poz. 1154).. Posiłki muszą spełniać wymogi żywienia zalecane 
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przez Instytut Matki i Dziecka dla dzieci od 1 roku życia do 5 lat; Posiłki nie mogą 

być przygotowywane z półproduktów, konserw, preparatów zastępczych.  

2. Posiłki mają być przygotowane zgodnie z procedurami niezbędnymi do 

zapewnienia bezpieczeństwa żywności i żywienia z uwzględnieniem zapisów 

określonych w Ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i 

żywienia oraz zgodnie z   Rozporządzeniem Ministra  Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 

r. (Dz. U. 2016 r., poz. 1154). 

3. zachowania diet pokarmowych w zależności od indywidualnych potrzeb dzieci 

(alergie itp.); 

4. dostarczania posiłków zgodnie z  zachowaniem cyklu określonego w paragrafie 2; 

5. transport posiłków ze swojej siedziby do siedziby Zamawiającego i ponoszenie z 

tego tytułu wszelkich kosztów, a także zapewnienie odpowiedniego środka 

transportu i przedłożenie Zamawiającemu stosownych dokumentów 

zaświadczających spełnianie przez ten środek transportu warunków sanitarnych 

do przewozu posiłków w ramach cateringu. 

 § 4 
1.  Wykonawca nie ma prawa zlecenia wykonywania przedmiotu umowy osobom 

                trzecim bez zgody Zamawiającego. 

2. Wykonawca wyraża zgodę na niezapowiedziane kontrole przez Zamawiającego dotyczące 

jakości, wagi i ilości przygotowywanych przez Wykonawcę posiłków, a spożywanych przez 

uczniów szkoły. 

 

§ 5 

1. Personel Wykonawcy musi posiadać aktualne badania, ważne książeczki badań do  

               celów sanitarno – epidemiologicznych oraz odpowiednie przygotowanie. 

2. Wykonawca ponosi pełną odpowiedzialność cywilną, administracyjną i karną za jakość 

dostarczonych posiłków oraz skutki wynikające z zaniedbań przy ich przygotowywaniu i 

transporcie, mogący mieć negatywny wpływ na zdrowie żywionych dzieci. 

3. W razie nienależycie wykonanej usługi Wykonawca zobowiązuje się  przyjąć i 

uwzględnić reklamacje jakościowe dotyczące serwowanych posiłków najpóźniej w terminie …… 

 

§ 6 T E R M I N  I  M I E J S C E  W Y K O N Y W A N I A  
Z A M Ó W I E N I A  

1. Termin realizacji umowy strony ustalają od dnia 01.09.2025 r. do 31.08.2026 r. 

z wyłączeniem okresu przerw świątecznych, ferii szkolnych i dni ustawowo lub dodatkowo 
wolnych od nauki, w tym – nauki zdalnej związanej z pandemią . 
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2. Miejsce dostaw: Sieć Badawcza ŁUKASIEWICZ - Przemysłowy Instytut Automatyki i 

Pomiarów PIAP, Al. Jerozolimskie 202, 02-486 Warszawa. 

Przez wykonanie usługi rozumie się realizacje przedmiotu zamówienia zgodnie z zakresem 

określonym w pkt. 2 zapytania ofertowego. 

§  7 C E N A  I  W A R U N K I  P Ł A T N O Ś C I  

1. Wynagrodzenie Wykonawcy będzie ustalane na podstawie poniższych stawek: 

 

 Cena brutto za sztukę wraz z dostawą  

1. Śniadanie 
 

 

2. Zestaw 
obiadowy (zupa 
+ drugie danie) 

 

3. Podwieczorek 

 

 

 RAZEM/dziecko 
dzień 

 

 

Wartość umowy wyliczona na podstawie 250 dni roboczych wynosi: 
……………………………zł brutto (słownie: 
……………………………………………………………………………………………………………………….zł) 

 

2. Powyższe ceny nie ulegną zamianie przez okres trwania umowy. 

3. Wykonawca ma prawo wystawić fakturę na koniec każdego miesiąca kalendarzowego po 

podpisaniu przez Zamawiającego protokołu odbioru. 

4. Wykonawca wraz z fakturą złoży oświadczenie o statusie podatnika VAT. 

5. Wartość faktury będzie ustalana na podstawie iloczynu ilości miesięcznie dostarczonych 

porcji i ich ceny jednostkowych podanych w Formularzu Oferty Wykonawcy, stanowiącym 

Załącznik nr 1 do umowy. 

6. Zamawiający dokona przelewu na rachunek Wykonawcy w ciągu 14 dni od otrzymania 

faktury VAT. Zamawiający oświadcza, że posiada środki na zapłatę za dostawę objętą 

niniejszą umową. 
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§ 8 K A R Y  U M O W N E  

1. Jeżeli Wykonawca nie dotrzyma terminu realizacji zamówienia w danym dniu - zwłoka w 

dostawie posiłku przekroczy 30 minut  Zamawiający naliczy kwotę kary umownej w 

wysokości 100 PLN za każde opóźnienie.  

2. W przypadku odstąpienia Wykonawcy od wykonania umowy, Wykonawca zapłaci 

Zamawiającemu karę umowną w wysokości 9000,00 PLN . 

3. W przypadku odstąpienia Zamawiającego od realizacji umowy, Zamawiający zapłaci 

Wykonawcy karę umowną w wysokości 9000,00 PLN. 

4. Jeżeli odstąpienie od umowy przez Zamawiającego nastąpi z przyczyn leżących po stronie 

Wykonawcy, Zamawiający jest zwolniony od zapłaty kary. 

5. W przypadku odstąpienia od realizacji umowy przez Zamawiającego z winy Wykonawcy, 

Wykonawca zapłaci Zamawiającemu karę umowną w wysokości 9000,00 PLN. 

6. Pięciokrotna zwłoka (przekraczające 30 minut) w okresie jednego miesiąca w dostawie 

posiłków skutkować będzie rozwiązaniem umowy z winy Wykonawcy. 

7. Wystąpienie zachorowań przebiegających z objawami ze strony układu pokarmowego np. 

zatrucie bakteriami z grupy Salmonella enterica (potwierdzonych badaniami 

laboratoryjnymi) skutkować będzie rozwiązaniem umowy z winy Wykonawcy. 

8. Nie spełnienie wymogów i standardów jakościowych potwierdzone przez SANEPID skutkować 

będzie rozwiązaniem umowy z winy Wykonawcy. 

 

§ 9 Z M I A N Y  W  U M O W I E  

Zmiany postanowień umowy wymagają formy pisemnej pod rygorem nieważności. 

 

§ 1 0 P O S T A N O W I E N I A  K O Ń C O W E  

1. Strony ustalają swoich przedstawicieli do kontaktów roboczych: 

Zamawiający: Ewa Radomska 22 874 0274 

Wykonawca : ………………………………………………………………………………………..……………… 
Oferta Wykonawcy z dnia………………….,  ZO/08/2025 oraz wyjaśnienia Wykonawcy 

stanowią załączniki do umowy i są jej integralną częścią. 
2. Do spraw nieuregulowanych niniejszą umową stosuje się przepisy Kodeksu Cywilnego. 

3. Umowę sporządzono w dwóch jednobrzmiących egzemplarzach po jednym dla każdej ze 

stron. 

4. Wszystkie spory między stronami (wynikłe z wykonania umowy), których nie da się 

rozwiązać polubownie rozstrzygane będą przez Sąd właściwy dla siedziby Zamawiającego. 

Załączniki: 
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1. Oferta wraz z załącznikami z dnia ……………….na wykonanie zamówienia,  

2. Wymagania Zamawiającego przedstawione w 

 

 

 

 
ZAMAWIAJĄCY                                                                                         WYKONAWCA 
 
 


